
Carte Printemps / Eté 2011

Cœur de laitue, tomates fraîches / confites et feta

Rillettes de canard au foie gras, pain de campagne toasté

Soupe glacée de brocolis, caillé de brebis, croûtons dorés

Crevettes, condiment avocat, sirop de tomates épicé

* * *

Saumon poché aux aromates, confit de légumes, sauce citronnée

Filet de poulet rôti moelleux, pomme purée, condiment barbecue

Rumsteck de bœuf à l’échalote, pomme boulangère, suc d’une bordelaise 

Veau cuit fondant, riz aux champignons, jus façon marengo 

* * *

Brie de Meaux affiné, mesclun de salade
Service Etoile : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)

* * *

Clafoutis aux cerises, glace à la pistache                                                

Nougat glacé - pistache / passion / nougat

Plaisir de fruits frais, financier aux amandes

Tarte au chocolat / caramel beurre salé

Service Étoile : 54€ / pers. 

Un service confortable pour découvrir 
Paris à bord d’un bateau vitré. 

Boissons : 
Kir vin blanc en apéritif, 
Vin de Pays d'Oc Chardonnay*, 
Minervois Château Remaury*

Eau minérale et café

Réservation indispensable 
Bateaux Parisiens – Service Relation Clients – Port de la Bourdonnais – 75 007 Paris

Tél. : 0825 01 01 01 (0,15€/mn) – e-mail : reservation@bateauxparisiens.com
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Service Privilège: 64€ / pers.

Un service privilégiant une vue imprenable 
sur Paris et des avantages uniques.

Boissons :
Kir au Blanc de Blancs, 
Vin de Pays d'Oc Chardonnay*, 
Médoc Terre des Granges*

Eau minérale et café

Service Premier : 80€ / pers.

Le Must des Croisières Déjeuner sur 
la Seine pour un moment d’exception. 

Boissons : 
Coupe de Champagne et mini cakes, 
Vin de Pays d'Oc Chardonnay*, 
Médoc Terre des Granges*

Eau minérale, café et mignardises

Enregistrement ponton n°5 ou n°7 jusqu’à 12h30. Départ en croisière à 12h45. Fin de prestation à 14h30. 
Menu valable jusqu’au 30 septembre 2011. Menu végétarien disponible sur demande. 
Choix d’un menu unique à partir de 15 personnes et 20 personnes en Service Premier. 

Tarif enfant (- de 12 ans) : 32€
Bateaux non-fumeur. Vestiaire gratuit. 

Services et tarifs 
(boissons comprises dans le menu à la carte)

Horaires et informations pratiques  

Croisière Promenade - Croisière Enchantée - Croisière Déjeuner - Croisière Dîner - Croisières Privatives - Bistro Parisien 

Croisière Déjeuner PARISIRRESISTIBLE



Carte Printemps / Eté 2011

Royale de cèpes, morilles et poireaux fondants

Foie gras confit, belle asperge, brioche toastée

Gambas refroidies dans une nage crémée

Velouté glacé de brocolis, tartare de saumon

* * *

Bar dans un bouillon au parfum de truffe

Filet de poulet cuit moelleux, sauce velours

Filet de bœuf rôti, condiment Chateaubriand

Grenadin de veau snacké, jus Périgueux
Notre chef vous propose pour accompagner vos plats 

un assortiment de garnitures au gré du marché et de la saison

* * *
Saint Marcellin affiné, pousses de salade 

Service Etoile ou Elégance : en remplacement du dessert ou en supplément (5€)

* * *

Crousti–Bato, chocolat / praliné

Fraises et sorbet dans leur jus                                 

Sablé breton, crème légère et framboises

Vacherin vanille / cerise kirsch, jus de griottes

Service Étoile : 98€ / pers. 

Un service confortable pour 
découvrir Paris à bord d’un 
bateau vitré. 

Boissons : 
Kir Blanc de Blancs en apéritif, 
Vin de Pays d'Oc Chardonnay*, 
Médoc Terre des Granges*

Eau minérale et café

Réservation indispensable 
Bateaux Parisiens – Service Relation Clients – Port de la Bourdonnais – 75 007 Paris

Tél. : 0825 01 01 01 (0,15€/mn) – e-mail : reservation@bateauxparisiens.com
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Service Privilège: 160€ / pers.

Un service privilégiant une vue 
imprenable sur Paris et 
des avantages uniques.

Boissons :
Coupe de Champagne et feuilletés au 
fromage, Macon Solutré*, 
Puisseguin St-Emilion Château Teynac*

Eau minérale, café et mignardises

Service Premier : 188€ / pers.

Le Must des Croisières Dîner 
sur la Seine pour un 
moment d’exception. 

Boissons : 
Coupe de Champagne rosé et feuilletés 
au fromage, Macon Solutré*, 
Saint-Estèphe Château Morin*

Coupe de Champagne servie avec le 
dessert. Eau minérale, café et mignardises

Enregistrement ponton n°5 ou n°7 jusqu’à 20h15. Départ en croisière à 20h30. Fin de prestation à 23h. 
Menu valable jusqu’au 30 septembre 2011 (sauf le 14 juillet). Menu végétarien disponible sur demande. 

Choix d’un menu unique à partir de 15 personnes et 20 personnes en Service Premier. 
Tarif enfant (- de 12 ans) : 32€ (uniquement en Service Etoile)

Bateaux non-fumeur. Vestiaire gratuit. Tenue correcte exigée. 

Services et tarifs 
(boissons comprises dans le menu à la carte)

Horaires et informations pratiques  

Croisière Promenade - Croisière Enchantée - Croisière Déjeuner - Croisière Dîner - Croisières Privatives - Bistro Parisien 

Service Elégance : 125€ / pers. 

Un service alliant plaisir et 
élégance pour une soirée
inoubliable au cœur de Paris.

Boissons : 
Coupe de Champagne et mini cakes, 
Vin de Pays d'Oc Chardonnay*, 
Médoc Terre des Granges*

Eau minérale, café et mignardises

Croisière Dîner PARISILLUMINATIONS


